
Lietinis su krevetėmis ir 
„Cafe de Paris“ padažu
Crepe with shrimps and 
Cafe de Paris sauce 

7,50 €
Lietinis su krevetėmis. Patiekiama su 
padažu „Cafe de Paris“, žaliąja citrina, 
alyvuogių „angliukais“.

Crepe with shrimps. Served with Cafe de 
Paris sauce, lime, black olive crumbs.

02

Lietinis su „Nutella“, 
braškėmis ir ledais
Crepe with Nutella, 
strawberries and 
ice cream 

6,50 €
Patiekiama su ledais, 
mėtomis, milteliniu cukrumi

Served with ice cream, mint, 
powdered sugar

03

Karamelizuoti 
lietiniai su varške
Caramelised crepes 
with curd 

5,90 €
Su cukrumi ir brendžiu 
karamelizuoti lietiniai, 
įdaryti varške

Crepes filled with curd, 
caramelised in sugar and 
brandy
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Naujienos



Krevečių ir ilgųjų makaronų 
troškinys karštoje keptuvėlėje
Shrimps and Tagliatelle in 
a hot pan   

12,00 €
Krevečių ir ilgųjų makaronų 
su cukinijomis, vyšniniais 
pomidorais, špinatais, 
grietinėle troškinys

Tagliatelle, shrimps, sweet cream, 
cherry tomatoes, zucchini, 
zbaby spinach stew

06

Koldūnų su mėsa apkepėlė
Bake of dumplings with meat filling 

6,90 €
Gruzdinti koldūnai su mėsa, sūris, grietinė, 
svogūnų ir kumpio padažas 

Deep-fried dumplings with meat filling, cheese, 
sour cream, onion and ham sauce

07

Karališkos krevetės su 
sviesteliu
King prawns with butter   

10,00 €
Tigrinės krevetės, keptos su sviestu, 
pagardintu žalumynais. Pateikiama su 
brusketa, vyšniniais pomidoriukais, 
gražgarstėmis, jaunais špinatų lapeliais, 
citrinomis 
  
Tiger prawns roasted with green butter. 
Served with bruchete,cherry tomatoes, 
rucolla, baby spinach and lemon

04

Tuno salotos
Tuna salad   

8,50 €
Salotų lapai, česnakiniame aliejuje kepintos 
šparaginės pupelės, marinuoti agurkai, 
virtos apkeptos bulvės, konservuoti tunai, 
virti kiaušiniai, vyšniniai pomidorai, 
saulėgrąžų daigai, marinuotos alyvuogės, 
kepintų citrinų padažas 

Lettuces, green beans baked in garlic 
flavoured oil, pickled cucumbers, 
boiled and fried potatoes, canned 
tuna, boiled eggs, cherry tomatoes, 
sunflower sprouts, pickled olives, 
roasted lemon vinaigrette.
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